
Vui lòng đọc kỹ hướng dẫn trước khi sử dụng và luôn giữ sách 
hướng dẫn để tham khảo trong tương lai
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BIỆN PHÁP BẢO VỆ QUAN TRỌNG

Trước khi sử dụng sản phẩm, phải luôn tuân thủ các biện pháp phòng ngừa cơ 
bản, bao gồm các bước sau:
1. Đọc hướng dẫn sử dụng trước khi sử dụng sản phẩm.
2. Trước khi sử dụng, hãy kiểm tra nguồn điện sử dụng có tương ứng với điện áp 
của sản phẩm không.
3. Không vận hành sản phẩm nếu dây nguồn hoặc phích cắm bị hỏng hoặc sau 
khi sản phẩm gặp trục trặc, hoặc bị rơi, hư hỏng. Hãy mang sản phẩm đến trung 
tâm bảo hành được uỷ quyền bởi SHARP gần nhất để kiểm tra và sửa chữa.
4. Nếu dây nguồn bị hỏng, cần phải được thay thế bởi trung tâm bảo hành được 
uỷ quyền bởi SHARP hoặc nhà sản xuất hoặc kỹ thuật viên có trình độ để tránh 
nguy hiểm.
5. Luôn ngắt máy xay sinh tố ra khỏi nguồn điện nếu không sử dụng, hoặc trước 
khi lắp ráp, tháo rời hoặc vệ sinh hoặc di chuyển máy. Để ngắt ra khỏi nguồn điện, 
chuyển nút xoay  sang “ TẮT” sau đó rút phích cắm ra khỏi nguồn điện bằng cách 

6. Không để dây nguồn treo trên cạnh bàn hoặc đặt trên bề mặt nóng.
nắm phích cắm. Không nắm dây điện kéo ra để khỏi hư dây điện.

7. Máy xay khi hoạt động phải được đóng nắp.
8. Cần có sự giám sát chặt chẽ khi sản phẩm được sử dụng gần trẻ em hoặc khi 
trẻ em sử dụng.
9. Trong quá trình máy hoạt động không được chạm vào lưỡi dao. 
10. Không bỏ tay hoặc bất kỳ dụng cụ nào vào cối xay để giảm nguy hiểm cho 
người hoặc làm hư máy xay. 
11. Máy đang hoạt động phải có sự giám sát thường xuyên.
12. Để giảm nguy hiểm, phải đặt lưỡi dao vào trong cối xay đúng cách, trước khi 
sử dụng.
13. Việc sử dụng phụ kiện không được nhà sản xuất khuyến nghị có thể gây 
thương tích cho người sử dụng.
14. Thiết bị chỉ sự dụng cho hộ gia đình.
15. Trẻ em cần được giám sát để đảm bảo rằng chúng không chơi với thiết bị. Giữ 
thiết bị và dây nguồn ra xa tầm tay trẻ em.
16. Trẻ em, người bị thiểu năng thể chất hoặc trí tuệ, người không có kinh nghiệm 
và kiến thức sản phẩm.... không được sử dụng thiết bị này trừ khi có người đủ 
kiến thức giám hộ trong quá trình sử dụng.
17. Đảm bảo tắt thiết bị sau mỗi lần sử dụng, và động cơ dừng hoàn toàn trước 
khi tháo rời.
18. Luôn vận hành thiết bị trên bề mặt khô và an toàn.
19. Không đặt thiết bị này gần khí nóng hoặc đầu đốt điện hoặc nơi thiết bị có thể 
chạm vào sẽ bị nóng, chảy nhựa.



CẤU TẠO MÁY XAY

20. Hãy lưu ý đến hậu quả khi sử dụng sai cách.
21. Lưỡi dao rất sắc bén, lưu ý khi vệ sinh. 
22. Cẩn thận khi xay thực phẩm nóng, vì có thể tràn ra do hơi nóng đột ngột.
23. Luôn ngắt điện ra khỏi máy xay, nếu không sử dụng, hoặc khi lắp ráp và 
tháo rời để vệ sinh. 
24. Tắt thiết bị và rút phích cắm ra khỏi nguồn điện trước khi thay linh kiện 
hoặc kiểm tra các bộ phận chuyển động. 
25. Không sử dụng cho mục đích thương mại
26. Không sử dụng cho mục đích khác. 
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CHỈ SỬ DỤNG CHO GIA ĐÌNH

Cốc đong

Tay cầm

Nắp

Miệng rót

Cối xay thuỷ tinh

Chân đế có cao su

Động cơ

Nút điều chỉnh tốc độ

Cối xay khô

Vị trí đặt thực 

Bộ lưỡi dao
Chân đế lưỡi dao
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Sử dụng máy xay sinh tố cho lần đầu sử dụng

Hướng dẫn sử dụng

 Kiểm tra chắc chắc rằng tất cả các bộ phận không bị hư hại. Chọn nguyên
vật liệu thực phẩm thích hợp để thực hiện mong muốn của bạn. Máy xay 
sinh tố phù hợp để xay trái cây hoặc rau quả hoặc xay đá, trong khi đó
cối xay khô có thể xay hạt cà phê. Vệ sinh phụ kiện theo phần “VỆ SINH 
VÀ BẢO QUẢN”.
CẢNH BÁO: Lưỡi dao sắc bén, dùng cẩn thận và đảm bảo rút phích cắm của
thiết bị khỏi nguồn điện trước khi lắp ráp hoặc tháo các phụ kiện để vệ sinh.

1. Đặt cối xay vào động cơ, xoay cối xay theo chiều kim đồng hồ tới khi nghe tiếng
“click” cối xay đã được khoá. Xem hình 1
LƯU Ý: Có một chốt khoá an toàn ở đáy cối xay, nếu cối xay không được lắp
đúng vị trí, máy xay sẽ không hoạt động

LƯU Ý: Máy xay không dùng để đánh lòng trắng trứng, nghiền khoai tây, trộn
bột, chiết xuất nước ép từ trái cây và rau quả.

2. Gọt vỏ hoặc cắt nhỏ trái cây hoặc rau quả và sau đó cắt thành
những miếng nhỏ và bỏ vào cối xay. Thông thường, thêm một chút nước vào
để tạo điều kiện cho thiết bị hoạt động trơn tru. Lượng hỗn hợp không được vượt
quá vạch tối đa trên cối xay, cũng không được thấp hơn vạch nhỏ nhất.Tỷ lệ của
thực phẩm và nước là 2:3

4. Nếu bạn muốn thêm thực phẩm trong khi máy xay đang hoạt động, hãy
tháo cốc đo và đưa thực phẩm qua nắp mở. Đóng cốc đong vào nắp lưu ý có
2 rãnh nhỏ trên nắp, phải lắp lọt 2 rãnh trên nắp.
5. Đảm bảo chỉnh Nút điều chỉnh tốc độ ở Vị trí “0”, sau đó cắm phích cắm vào nguồn
điện và xoay nút điều chỉnh tốc độ tới tốc độ mong muốn. Có thể xoay tới vị trí “P”
nếu muốn tăng tốc quá trình xay. Thông

3. Xoay nắp theo chiều kim đồng hồ để đóng nắp. 

LƯU Ý:: Đảm bảo nắp cối xay được đặt đúng vị trí trước khi vận hành và 

Hình 2

không được mở nắp cối xay trong khi vận hành.



Sử dụng cối xay khô để xay hạt cà phê
1. Đặt động cơ trên bề mặt phẳng nằm ngang và đảm bảo
 chưa cắm nguồn điện.

1. Đặt động cơ trên bề mặt phẳng nằm ngang và đảm bảo chưa cắm nguồn điện.

2. Đổ hạt cà vào cối xay, sau đó lắp cụm lưỡi xay vào
 cối xay khô. Xem hình 3

2. Bỏ thịt bò cắt miếng nhỏ vào cối xay, sau đó lắp cụm lưỡi xay vào cối xay khô.
 Xem hình 3

3. Lắp cối xay khô vào động cơ, xoay cối xay theo chiều
kim đồng hồ đến khi nghe tiếng “ click” cối xay khô đã được
khoá vào động cơ. Xem hình 4

3. Lắp cối xay khô vào động cơ, xoay cối xay theo chiều kim đồng hồ đến khi nghe 
tiếng “ click” cối xay khô đã đượckhoá vào động cơ. Xem hình 4

4. Đảm bảo nút chọn tốc độ ở vị trí “0”, sau đó cắm phích cắm
vào nguồn điện. 

4. Đảm bảo nút chọn tốc độ ở vị trí “0”, sau đó cắm phích cắm vào nguồn điện. 

5. Chọn tốc độ mong muốn và máy xay sẽ xay. Trong quá trình xay bạn có xoay
 nút chỉnh tốc độ sang vi trí “P” nếu muốn xay nhanh hơn.

5. Chọn tốc độ mong muốn và máy xay sẽ xay. Trong quá trình xay bạn có xoay
 nút chỉnh tốc độ sang vi trí “P” nếu muốn xay nhanh hơn.

6. Xoay nút chỉnh tốc độ sang vị trí “0” nếu cà phê đã đạt 
được độ nhuyễn mong muốn.

8. Không để máy xay hoạt động liên tục quá 30 giây hãy để máy mát bằng nhiệt độ
phòng trước khi sử dụng tiếp. 

8. Không để máy xay hoạt động liên tục quá 30 giây hãy để máy mát bằng nhiệt độ
phòng trước khi sử dụng tiếp. 

.
Lưu ý: Lượng hạt cà phê tối đa là 60g.

Lưu ý: Thịt bò tối đa là 60g. Và kích thước thịt bò không được lớn hơn 
(20 x 20 x 20 mm).

Hình 3

Hình 4

Hình 5

Lưu ý: Có 1 chốt khoá an toàn dưới đáy của cối xay khô, nếu
cối xay khô không được lắp đúng vị trí, máy xay sẽ không hoạt
động.

Lưu ý: Có 1 chốt khoá an toàn dưới đáy của cối xay khô, nếu cối xay khô không 
được lắp đúng vị trí, máy xay sẽ không hoạt động.

7. Rút phích cắm ra khỏi nguồn điện sau khi đã xay xong. 
Tháo cối xay khô ra khỏi động cơ, giữ cối xay khô hướng
xuống và xoay ngược chiều kim đồng hồ (xem hình 5),
sau đó lấy thực phẩm ra và vệ sinh.

6. Xoay nút chỉnh tốc độ sang vị trí “0” nếu thịt bò đã đạt được độ nhuyễn mong muốn.
7. Rút phích cắm ra khỏi nguồn điện sau khi đã xay xong. Tháo cối xay khô ra khỏi 
động cơ, giữ cối xay khô hướng xuống và xoay ngược chiều kim đồng hồ (xem hình 5),
sau đó lấy thực phẩm ra và vệ sinh.

 

Sử dụng cối xay khô để xay thịt bò



VỆ SINH VÀ BẢO QUẢN

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG XAY THỊT CẮT NHỎ
Chuẩn bị thực phẩm và cho vào bát, trước tiên thực phẩm phải được cắt thành kích 
thước nhỏ (2cm * 2cm * 6cm đối với thịt bò).

Để xay thực phẩm tốt nhất, hãy thêm chất lỏng vào cối xay, sau đó thêm 
thực phẩm sau.

Khi xay đá, không được vượt quá 180g đá.

Máy xay sinh tố không hoạt động hiệu quả như là: đánh lòng trắng trứng, 
đánh bông kem, nghiền khoai tây, xay thịt, trộn bột, ép lấy nước rau củ quả.
Không được đặt những thực phẩm sau đây vào máy vì có thể gây hư hỏng: xương, 
những miếng thực phẩm đông lạnh lớn, hoặc thực phẩm dai như củ cải.

LƯU Ý: Trọng lương thịt tối đa là 150g cho mỗi lần xay. Chọn tốc độ cao nhất và hoạt
động trong 60 giây. 
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Sản phẩm này không được sửa chữa bởi người tiêu dùng. Hãy để nhân viên
bảo hành được uỷ quyền bởi SHARP sửa chữa nếu xảy ra sự cố hư hỏng.
1. Trước khi vệ sinh, rút phích cắm của máy xay sinh tố ra.
2. Luôn rửa ngay sau khi sử dụng để vệ sinh dễ dàng hơn. Không để thức ăn
khô dính trên cối xay vì sẽ làm cho việc vệ sinh trở nên khó hơn.
3. Đổ một ít nước xà phòng ấm vào cối xay, sau đó cắm điện xoay nút chỉnh
tốc độ sang vị trí “P” và để máy hoạt động một lúc, nhưng không quá 30 phút.
Sau đó rút dây nguồn ra khỏi nguồn điện,lấy cối xay ra, tháo lưỡi dao.
4. Đổ một ít nước xà phòng ấm vào cối xay, sau đó cắm điện xoay nút chỉnh
tốc độ sang vị trí “P” và để máy hoạt động một lúc, nhưng không quá 30 giây.
Sau đó rút dây nguồn ra khỏi nguồn điện,lấy cối xay ra, tháo lưỡi dao.
5. Rửa sạch cốc đong, nắp, vòng đệm 1, cối xay, vòng đệm 2 và lắp lưỡi dao 
Các bộ phận an toàn trong máy 
rửa chén, nhưng cài đặt nhiệt độ không được vượt quá 70 C.
6. Rửa lưỡi dao sạch bằng nước xà phòng ấm, sau đó rửa kỹ dưới vòi nước 
chảy mạnh. Lưỡi dao sắc bén, nên cẩn thận khi rửa. Không ngâm bộ phận lưỡi 
dao trong nước. Chốc ngược để ráo nước, tránh xa tầm tay trẻ em.
























