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Be Original.
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SUGN QUE NUONG MAT ONG

Cong sudt l6: 1500W
Nhiét do lo: 230°C

L

© 800gr sudn non (sudn que)
* 1 thia cafe mugi

¢ 1 thia cafe dudng

e 1 thia cafe hat ném

* 1 thia cafe dau hao

e 1 thia cafe dau én
¢ 1 thia cafe mat ong

Budc 1:  Sudn non rlra sach, dé rao.

Budc2: Tron tat ca cac loai gia vi trén thanh 1 loai
s6t hén hgp dung dé udp thit

Budc3: Cho hdn hgp s6t vao sudn non, tron déu va
dgi khoang 10’ cho sudn tham gia vi

Budc4: Bo sudn lén vi nudng, sau d6 cho vao 16 va van hanh nhu sau®:
- Chiic ndng: Nudng kép
- Nhiét dé: 230°C
- Thai gian: 50 phut

Budc 5:  Don sudn nuéng ra dia va trang tri.

MUC NUGNG SA TE

Cong suat l6:1500W
Nhiét d6 lo: 230°C

* 500gr myc 6ng

2 thia cafe sa té

* 1 thia cafe mugi

¢ 1 thia cafe hat ném
¢ 1 thia cafe bot ngot

Budic 1: Muc 6ng lam sach dé réo.
Budc 2: Trdn tat ca cac loai gia vi trén thanh 1 loai st hdn hgp dung dé udp.
Budc 3: Cho hén hgp sét vao muc, tron déu va dgi khoadng 10’ cho tham gia vi
Budc 4: B& muc Ién vi nudng, sau d6 cho vao |0 va van hanh nhu sau ©:

- Chuc néng: Nuéng kép

- Nhiét do: 230°C

- Thai gian: 40 phut

Budc 5: Don muyc nudng ra dia va trang tri.

Ity thudc vao céng sudt cta timg 10 va nhiét dg duoc thiét Idp, thai gian hoan thanh sé khdc nhau.
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GA NUGNG MUOI 6T

Codng suat 16: 1500W
Nhiét do lo: 230°C

ey

¢ 1 con ga (1kg ~1kg3)
®1~2 téptoi

® 2 mudng 6t xay nhuyén
¢ 1 mudng bot ngot

¢ 1 muéng mugi

* 1 mudng dau an

Budc 1: Galam sach, ria va dé rdo.
Bugc2: Tron tat ca cac loai gia vi trén thanh 1
loai s6t hon hgp dung dé udp.
Bugc3:  Cho hén hgp st vao ga, tron déu va
doi khoang 10’ cho tham gia vi.
Budc 4: Dung b xién quay dé xién ga va bd vao 10, sau d6 cho vao 16 va van hanh nhu sau
- Chiic néang: Nudng kép + xién quay + d6i luu
- Nhiét dé: 230°C
- Thai gian: 60 phut
Budc 5:  Don ga nudng ra dia va trang tri.

SUGN COT LET NUGNG MAT ONG

(.Zéng suat 16:1500W
Nhiét dé 1o: 230°C

® 800gr~ 1kg sudn cot lét
* 1 thia cafe dudng

¢ 1 thia cafe mugi

e 1 thia cafe hat ném

¢ 1 thia cafe bot ngot

¢ 1 thia cafe dau hao

¢ 1 thia cafe mat ong

e 1 thia cafe dau an

Budic 1: Sudn c6t Iét rira sach, dé réo.
Bugc 2: Tron tat ca cac loai gia vi trén thanh 1 loai
sot hén hop dung dé udp.

Budic 3: Cho hén hgp s6t vao suan, tron déu va
dgi khoang 10’ cho tham gia vi.

Budic 4: B& sudn 1&n vi nudng, sau d6 cho vao 10 va van hanh nhu sau ©:
- Chiic ndng: Nuéng kép va déi luu

- Nhiét dé: 230°C

- Thai gian: 40 phat

Budc 5: Don sudn nudng ra dia va trang tri.

'ty thudc vao céng sudt cta timg 10 va nhiét dg duoc thiét Idp, thai gian hoan thanh sé khdc nhau.

MON AN NGON TU LO NUGNG I 3



BANH BONG LAN

Cong suat l6: 1500W
Nhiét dé lo: 230°C

- NGUYENLIEU:
\\‘ﬁ# Rl J

e 3 quatring ga

* 110ml stfa tuci khong duong
® 200gr bot lam banh bong lan
Mikko

-~ THUC HIEN:
Budc 1: Danh bong tring ga sau d6 cho sira vao va tiép tuc danh béng hé hgp.
Budc2:  Sau khihon hgp béng Ién tiép tuc cho thém 200gr bot banh béng lan vao va danh theo chiéu kim dong ho.
Bugc 3:  Cho hén hgp vao khudn nudéng cho vao 10 va van hanh nhu sau ©:

- Chiic nang: Nuéng kép va déi luu

- Nhiét do: 230°C

- Thai gian: 25 phat
Luu y: Nudng vdi nhiét do 230 trong vong 20 phdt déau. Sau dé ha nhiét do con 180 hodc 190 trong vong 5 phtit con lgi.

THIT XIEN QUE NUGNG KIEU THAI

Cdng suat lo: 1800W
Nhiét dd lo: 230°C

NGUYEN LIEU: -
E—
* 500gr thit heo (c6 thé mua nac ddm, nac dui, ...)
¢ 1 thia cafe dudng

o 1 thia cafe muéi

e 1 thia cafe bdt ngot

* 1 thia cafe dau hao

o 1 thia cafe dau an

* 1 thia cafe xd bam nhuyén

LTHU:HI&N. B
L=
Budc 1: Thit heo rla sach, dé rao va cét lat.
Budc 2: Tron tat ca cac loai gia vi trén thanh 1 loai

s6t hén hop dung dé udp.
Budic 3: Cho hén hop sét vao thit heo, tron déu va
doi khoang 10’ cho tham gia vi.
Budc 4: Dung bd dung cu xién que xién thit heo,
sau d6 cho vao [0 va van hanh nhu sau ©:
- Chiic nang: Nudng kép + xién quay + déi luu
- Nhiét do: 230°C
- Thai gian: 40 phuat
B6 que xién Budc 5: Don thit nuéng ra dia va trang tri.
Ity thudc vao céng sudt cta timg 10 va nhiét dg duoc thiét Idp, thai gian hoan thanh sé khdc nhau.
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pUI GA NUGNG MUOI OT

Cong suat lo: 1800W
Nhiét dé lo: 230°C

ECT
® 4 -6 duigatoi

* 1 thia cafe mugi

* 1 thia cafe bt ngot
¢ 1 thia cafe dau an

¢ 1 thia cafe t6i bam nhuyén.
* 1 thia cafe 6t bam nhuyén

i

Budc 1:  Dui ga tdi rifa sach, dé rao.
Bugc2: Tron tat ca cac loai gia vi trén thanh 1
loai s6t hén hgp dung dé udp.
Bugc 3:  Cho hén hgp s6t vao dui ga, tron déu va dgi khoang 10’ cho tham gia vi.
Budc 4: X&p dui ga vao khay, sau d6 cho vao 16 va van hanh nhu sau
- Chuic nang: Nuéng kép va déi luu
- Nhiét dé: 230°C
- Thai gian: 40 phut
Budc 5:  Don dui ga nudng ra dia va trang tri.

BANH COOKIE NUGNG

Cong suat l6: 1800W
Nhiét do lo: 230°C

© 200gr bot mi Meizan

® 125gr bo lat

* 150gr dudng xay nhuyén (c6 thé mua loai
dudng chuyén dung dé lam béanh).

e 2 quatring ga

® 1 tdi ndn bot (tui hinh tam gidc)

Budc 1: Cho 70gr ba lat vao thau va dénh néi.

Bugdc 2: Lan lugt cho dudng, bt mi va triing ga vao bo.

Budc 3: Tiép tuc danh cho hén hgp sét lai.

Budc 4: Cho hén hgp da dugc danh sét vao tdi ndn tam giac.

Budc 5: Lot gidy dau vao khay, nan hén hgp 1én khay, sau d6 cho vao 16 va van hanh nhu sau
- Chifc nang: Nuéng kép va déi luu

- Nhiét do: 190°C

- Thei gian: 20 phut

Budc 6: Don ra dia va trang tri.

'ty thudc vao céng sudt cta timg 10 va nhiét dg duoc thiét Idp, thai gian hoan thanh sé khdc nhau.
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THIT BO XIEN RAU CU NUGNG

Céng suat lo: 1800W
Nhiét do lo: 230°C

© NGUYENLIEU:

© 500gr Thit bo
e Gt chudng db, xanh vang.
® Hanh tay

¢ 1 thia cafe mugi

* 1 thia cafe dau hao
¢ 1 thia cafe mat ong
e 1 thia cafe hat ném
o 1 thia cafe tiéu xay

. THUCHIEN: i
\\‘.ﬁ._ N ‘1 “-«.

Budc 1:  Cat cac loai 6t va hanh tay thanh nhimg khéi vudng I6n.
Budc 2: Thit bo rita sach va cit khéi vira an.
Budc 3: Tron tat ca cac loai gia vi trén thanh 1 loai sét hén hgp dung dé udp.
Budc 4: Cho hén hgp st vao thit bo, tron déu va dgi khodng 10’ cho tham gia vi.
Bugc 5: Dung bd dung cu xién que xién xen ké thit bo va cac loai 6t cing hanh tay.
Budc 6: Gan cac xién thit da hoan chinh vao khung xoay, sau d6 cho vao |6 va van hanh
nhu sau
- Chiic ndng: Nuéng kép + xién quay + déi luu
- Nhiét d6: 230°C
- Thai gian: 25 phut
Budc 7:  Don thit nuéng ra dia va trang tri.

Bé que xién

CHAN GA NUGNG SA TE

Céng suat lo: 1800W
Nhiét d6 lo: 230°C

" NGUYENLIEU:
L > _ﬁ'J

® 500gr chan ga

* 4 thia cafe 6t sa t€

* 1 thia cafe mugi

* 1 thia cafe dudng

* Xa bam nhuyén hodc bao mong

THUC ngr
e —

Budc 1: Chan ga rlia sach dé rao.
Budgc 2: Trdn tat ca cic loai gia vi trén thanh 1 loai s6t hdn hgp dung dé udp.
Bugc 3: Cho hdn hop sét vao chan ga, tron déu va dgi khoang 15’ cho tham gia vi.
Budc 4: Xép chan ga vao khay, sau d6 cho vao 16 va van hanh nhu sau ©

- Chilic nang: Nuéng kép

- Nhiét dd: 230°C

- Thoi gian: 45 phut

Budc 5: Don ra dia va trang tri.

Ity thudc vao céng sudt cta timg 10 va nhiét dg duoc thiét Idp, thai gian hoan thanh sé khdc nhau.
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TOM NUSNG MUOI 6T

Céng suat lo: 1800W
Nhiét d6 16: 230°C

I
© 500gr tém su
* 1 thia cafe mudi 6t.

* 1 thia cafe dau an
® Que xién tom (que tre)

Budc 1: Tém rita sach dé réo.

Budc 2:  Tron tat ca cac loai gia vi trén thanh 1 loai sét hén hgp dung dé udp.

Bugc 3:  Cho hén hgp s6t vao tom, tron déu va dgi khoang 15’ cho tham gia vi

Bugc 4: Dung bd dung cu xién que xién tom, sau d6 x€p tdm vao vi nuéng, cho
vao 10 va van hanh nhu sau ©:
- Chifc nang: Nuéng xién quay va déi luu . "
_ Nhigt d6: 230°C Y B0 quexién
- Thai gian: 20 phut

Bu6c 5:  Don ra dia va trang tri.

HEO QUAY DA GION

Cong suat lo:1800W
Nhiét d6 1o: 230°C

)

© 500gr thit ba roi.

* 2 thia cafe mugi

¢ 1 thia cafe 6t bam nhuyén
¢ 1 thia cafe duong

¢ 1 thia cafe b6t ngot

Budc 1: Thit ba roi rlra sach dé rao.

Budc 2: Dung nia xam vao phan da cla thit ba roi. Sau d6 sat mudi vao.

Budc 3: Udp cac gia vi con lai vdi thit ba roi va dé trong 8~10'cho tham gia vi.

Budc 4: Xép thit vao khay, sau d6 cho vao 10 va van hanh nhu sau ©

- Chitc nang: Nuéng kép va déi luu

- Nhiét dé: 230°C

- Thoi gian: 80 phut

Budc 5: Don ra dia va trang tri.

Luu y: Trong ltc nuéng, sau khi thdy thit heo da chin déu dung gidy bac che phan thit nac, chi chira phén da heo.
Lam vdy sé gidp da heo gion han ma phdn thjt khong bj chdy khét.

'ty thudc vao céng sudt cta timg 10 va nhiét dg duoc thiét Idp, thai gian hoan thanh sé khdc nhau.
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CA NUGNG GIAY BAC

Cong suat lo: 1800W
Nhiét d6 16: 230°C

aenu

e 1conca

* 1 cudn gidy bac (loai chuyén dung cho 16 nudéng)
* 1 thia cafe mugi

* 1 thia cafe 6t, t6i bam nhuyén

¢ 1 thia cafe dudng

¢ 1 thia cafe b6t ngot

* 1 thia cafe tiéu xay .
(c6 thé mua ca da quan gidy bac sén trong siéu thi)

Budc 1: Ca rifa sach dé réo (c6 thé khita nhe trén than ca dé gia vi dé tham han).
Budc 2: Tron tat ca gia vi dé tao thanh hén hgp udp ca.
Budic 3: Udp ca véi hon hop trén va dé trong khodng 5 ~ 10’ cho thdm gia vi.
BuGc 4: Dung bd xién quay clia 16 dé xién ca. Quan gidy bac xung quanh con ca.
Budc 5: Dat xién ca vao truc quay clia |0, sau d6 cho vao |0 va van hanh nhu sau ©:
- Chiic nang: Nuéng kép + xién quay va déi luu
- Nhiét dd: 230°C
- Thai gian: 120 phat
Budc 6: Don ca ra dia va trang tri.

BANH PIZZA

Cong suat l6:1800W
Nhiét dé 1o: 230°C

* D& banh pizza (dugc ban trong siéu thi)

. {c6 thé ty lam phén dé banh pizza néu mugn)
Ot chudng cac loai (6t chudng vang, xanh, do,...)
® Hanh tay

e Xuc xich

* Thit xong khdi

 Pho mai sgi hodc s6t mayonnaise

Budc 1: Cat hat lyu cac loai 6t va hanh tay.
Budic 2: Cat khoanh, sgi, hoac hat luu cac
loai nhan banh (xtc xich, thit xdng khoi,

thanh cua...)

Budc 3: Phét mot it s6t mayonnaise 1én 1
mat clia dé banh pizza.

Budc 4: Bé phan nhan banh ciing cac loai 6t
va hanh tay da cat I1én dé banh.

Budc 5: Rac thém phéd mai sgi dé khi chin banh tréng hap dan han.

Budc 6: Cho banh vao khay, sau d6 cho vao 10 va van hanh nhu sau®

- Chutc nang: Nuéng kép va déi luu

- Nhiét dé: 230°C

- Theoi gian: 20 phut

Budc 7: Don ra va trang tri. Dung kém tuong 6t hodc tuong ca.

Luu y: Phdn nhén bdnh 6 thé thay thé bang cdc nguyén liéu khdc tuy theo y thich cda méi ngudi.

Ity thudc vao céng sudt cta timg 10 va nhiét dg duoc thiét Idp, thai gian hoan thanh sé khdc nhau.
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CHA VIEN CHO MON BUN CHA

Cong suat l6: 1500W
Nhiét d6 16: 230°C

[T
® 400gr thit bam

¢ 1 thia cafe toi bam

* 1 thia cafe dudng

¢ 1 thia cafe hat ném

* 1 thia cafe dau hao

* 1 thia cafe ddu an

¢ 1 thia cafe hanh bam
¢ 1 thia café nuéc mau

[ ar—
f—
Budc 1: Trdn tat ca cac loai gia vi trén thanh 1 loai s6t hén hgp dung dé udp thit —
Budc 2: Cho hén hgp s6t vao thit bam, tron déu va udp khoang 4h cho tham gia vi =
Budc 3: Vién thanh nhitng vién nho réi dat vao trong bo nudng da nang, gan bo H—
nuéng da nang vao truc xién quay va van hanh nhu sau: S
Chtic nang: Nuéng kép + Péi Luu + Xién quay Vinuéng da ndng

Nhiét do: 230°C
Thoi gian: 30 phut
Budc 4: Don thit cha vién ra dia va thudng thuic.

e < <
CA LOC NUONG
Céng suit 16:1500W

Nhiét db Lo: 230°C

®500gr ca

' thia cafe mugi

* %> thia café bot ném

¢ % thia cafe duong

¢ 1 thia café dau an

® 4 ci hanh va it 6t bam nho
* 1 thia cafe nuéc mdm

o m——
0 -

-

==
-
=‘,
1T
=

Vinudng da nang

Budc 1: Danh vay, dung mudi, chanh hodc ddm lam sach nhét trén bé mit c4, réi ria sach lai vdi nuéc
Buéc 2: Dung dao khifa vai dudng chéo trén minh cd
Budc 3: Cho hén hgp trén dé€ udp cé trong khodng 30 phit cho tham gia vi
Budc 4: it ca vao trong bd nudng da nang, gan bd nudng vao truc xién quay va van hanh nhu sau:
Chiic nang: Nuéng kép + Déi Luu + Xién quay
Nhiét dd: 230°C
. Thei gian: 50 phat
Budc 5: An kém véi mudi 6t xanh hodc mam 6t
' tiy thudc vao cong sudt cta tig 10 va nhiét do duoc thiét Idp, thoi gian hoan thanh sé khdc nhau.
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HUGNG DAN LAP BO QUE XIEN

Bo que xién bao gom
cac b phan kem theo:
® BO que 8 xién
® 2 gia d& tron

Luu y: trudc khi ldp bo que xién, ta can thém truc quay va dai 6c di kém theo 10.

Budc 1: Lép truc quay vao gia d& tron  Budc 2: Thuc hién thao tac tuong ty  Buéc 3: Dit que xién vao 16 tron nho
va dung dai 6¢ ma siét chat lai nhuhinh - budc 1 cho gia d6 thi 2 clia gia da (trai hodc phai tuy y)

Budic 4: Dit dau que con lai nhu hinh, K&t qua: Thuc hién tuong ty cho cac xién que
sau d6 bop nhe dau clia que xién vao con lai
khdp clia gia do
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HUGNG DAN LAP Vi NUGNG DA NANG

Vi nuéng da nang bao gém cac b
phan kém theo:

e Vi nuéng hinh hop chir nhat
* Vi kep thuc phdm
B \ |
s ¥ =
Luu y: Trude khi ldp vi nuéng da nding, ta can thém truc quay, dai 6c, chét kep di kém theo 10.
Buéic 1: Gan 1 ddu clia vi kep vao cac khe bén trong vi nudng Budc 2: Gan truc xién quay vao mdt sau cta bo nuéng vi

tuong Ung v6i d6 day thuc phé’m. Dung tay an nhe tay quai 6 nhu hinh
dau con lai dé kep thuc pham

Budc 3: Gén chét hinh chir V. Budc 4: Ep chdt hinh chitV sat  Budi 5: Thuc hién gi6ng buéc 2 & 3 cho dau con lai cia
vao truc quay, theo chiéu nhu  vao bd nudng vi va dung dai 6¢  truc quay
hinh ma siét chat

MON AN NGON TU LO NUGNG I 1



LO NUGNG BIEN
) EO-A25R(CSV-ST a 4_E0-A323RCSV-ST Q ' E0-A324RCSV-STm

-
00850000
+ Dung tich 251 + Cltakinh 2 6y . P . . PR— 5
. Cﬁnggsué\ 1500W . 5chicnang r‘:udng . D}mg tlc}w 32L + 5chic nang nuong « Dung nch 32L + 12chic nang nuéng
p PR s A « Cong suat 1500W « 7 phu kién di kem « Cong suat 1500W « 7 phukién di kem
« Nudng képtréndudi  « 6 phu kién dikem 2 B R L
- Xiénquayvadéiluu - Thdi gian hen gid t6i da 60 - Nuongképtiendudi - Trangbidenlo =~ + Nuongképtréndudi . Trangbidenlo =~
« Xiénquayvadéiluu  « Thoigian hen gio t6i da 120" « Xiénquayvadéiluu -+ Thoigian hen gid téi da 120"
+ Cliakinh 2 I6p « Cliakinh 2 l6p
G '
O
Q
-
©005006e 0085069
+ Dung tich 38L + 5 chic ndng nuéng + Dung tich 38L + 12 chiic nang nudng
+ Cong sudt 1800W + 7 phukién di kem + Cong sudt 1800W « 7 phu kién di kem
+ Nudngképtréndusi -+ Trangbidenlo « Nuéngképtréndudi -+ Trang bidenlo
- Xiénquayvadéiluu - Thdi gian hen gid t6i da 120° . Xiénquayvaddiluu - Thai gian hen gi ti da 120°
+ Clakinh 2l6p « Clrakinh 216p

E0-B25RCV-BK m E0-B30RCV-BK m

00809 008509 008509

« Dung tich 25L « 5 phukién di kem « Dung tich 30L « 5 phukién di kem « Dung tich 42L « 6 phu kién di kem

« Cong sudt 1500W « Xién quay va doi luu + Cong sudt 1500W - Xién quay va ddi luu + Cbng sut 2000W + Xién quay va d6i luu

« Nuéngképtréndugi  + Thai gian hen gi¢ t6i da 60 « Nuéng kép tréndudi  + Thai gian hen gio t6i da 90" « Nuéng kép tréndudi -+ Thi gian hen gio t6i da 120"
« 5chic nang nuéng « Trang bidén lo + 5 chiic ndng nuéng « Trang bi denlo « 5 chiic nang nuéng « Trang bidenlo

E0-B46R(SV-BK @TN E0-B604RCSV-BK @i1H E0-B704RCSV-BK 71N

0085009 ©085009 0085009

« Dung tich 46L « 6 phukién di kem « Dung tich 60L « 7 phu kién di kem « Dung tich 70L « 7 phu kién di kem

« Cong sudt 2000W + Xién quay va déi luu + Cong sudt 2400W - Xién quay va déi luu + Cbng sudt 2400W « Xién quay va déi luu

« Nudng kép tréndudi  + Thoi gian hen gi¢ t6i da 120 « Nuéng kép tréndudi  « Thai gian hen gio téi da 120" + Nuéngképtréndudi  + Thai gian hen gio t6i da 120°
« Clakinh 216p « Trang bj dén 1o + 12 chiic nang nudng « 12 chiic nang nudng

« 5 chiic nang nuéng
*Thiét ké va thong s6 ky thuat cé thé thay déi ma khéng can bao trudc. Truy cap website www.sharp.vn dé xem théng tin méi nhat.
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